Quinta de la Rosa white

wine Reserva
DOC Douro, 2018

750 ml

Die Wurzigkeit und die schéne Herbe, die sich im Duft und im
Geschmack zeigen, werden in Aromen von Limettenschale, Thymian,
Tomatenkraut und weissem Pfeffer ausgedriickt. Akazienhonig und
weisse Bliten wie Jasmin bilden einen spannenden Kontrapunkt. Im
Mund zeigt er sich ebenso wiirzig und kraftvoll mit guter

Abgangslange.

Herkunft: Portugal / Douro
Traubensorte: Viosinho, Rabigato, Gouveio, Cédega do
Larinho
Genussreife: 2 bis 10 Jahre
Servicetemperatur: 10 bis 12 °C
Trinkempfehlung: Italienische Antipasti, Grillierter
Meerfisch, Moules a la mariniére
Vinifikation: vollstandig entrappt, sanfte Pressung
Ernte: Handlese
Ausbau: ein Teil im Stahltank, ein Teil im
Holzfass/Foudre
Abfillung: Filtration
Volumen: 13.0 %

&&\/X'Ss Integrierte Produktion zertifiziert
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